附件1：
上海高校示范性全英语教学课程建设
验 收 报 告 书
学校名称（盖章）   上海海洋大学               
课程名称（中文）   食品化学                   
        （英文）   Food Chemistry            
课程负责人         黄轶群                     
所在院系           食品学院                   
立项时间           2009-11                
填表日期           2012-09-18                

上海市教育委员会  制
二○一二年八月
填 写 要 求
1、 请以word文档格式如实填写各项，空缺项要填“无”。
2、 表格文本中首次出现外文名词，须写明全称和缩写，再次出现时可以使用缩写。
3、 涉密内容不填写，有可能涉密和不宜大范围公开的内容，请另行说明。
4、 开设学期是指列入教学计划中的开课学期。
5、 表中标有★的栏目须由本校教务处填写。
6、 表格空间不足的，可以扩展或另附纸张；均用A4纸打印，于左侧装订成册。
	一、课程基本情况

	课程名称
	（中文）食品化学

	
	（英文）Food Chemistry

	课程对象
	食品科学本科生
	课程性质
	专业基础课

	开设学期
	大三上半学期
	课程学时（学分）
	3

	选用教材
（名称、出版社、出版时间）
	Fennema’s Food Chemistry.

 CRC Press. 2007.
	选用该教材的国内外典型学校
	Washington State University, University of Idaho, University of Massachussetts 

	立项时间
	2009-11
	验收时间
	2012-9-30

	课程建设周期内授课情况统计★

	学  期
	年级
	学生数
（留学生数须单独注明）
	学生评教
	专家、领导、教学督导组等评教情况

	
	
	
	所在学院排名
（名次/总数）
	得  分
	

	2010-2011学年第一学期(黄轶群 )
	3
	26
	78/207
	91.19
	督导评价优秀

	2011-2012学年第一学期(黄轶群 )
	3
	17
	16/138
	94.48
	同行评价优秀

	2010-2011学年第一学期(包斌 )
	3
	26
	43/207
	93
	同行评价优秀

	2011-2012学年第一学期(陶宁萍)
	3
	17
	81/138
	90.77
	同行评价优秀 

	说明栏：
在开设全英文教学的同时，学院也平行开设《食品化学》的中文课程（3学分）和双语教学课程（3学分），与全英文教学在同一学期开设。三种类型的课程由学生自由选修，每个同学根据自己的英文水平和兴趣选择适合自己的课程。中文课程和双语课程的教学效果同样受到同学和同行的认可与好评。


	二、课程负责人及师资队伍情况

	2-1 课程负责人简况

	负责人姓名
	黄轶群
	性 别
	女
	出生年月
	1969-02

	学历/学位
	博士
	职 称
	教授
	职 务
	无

	请简述在课程建设周期中的授课情况、海外经历及科研、获奖情况等
一．授课情况： 
课程负责人除《食品化学》的全英文教学，还为本科和研究生讲授《专业外语》，为研究生讲授《高级食品化学》，各门课程在学生评里都得到较好评价。学生评价：教师教学内容娴熟，思路清晰，表述清楚，重点突出，难点讲清，不照本宣科。能对课堂教学秩序有效管理，调动学生的情绪，课堂气氛活跃，讲述内容充实，信息量大，能根据教学内容合理使用各种教学手段，效果好，通过教师的讲授，提高了对课程内容的兴趣，掌握了本课程的基本理论和技能。
二．海外经历
课程负责人在课程建设的三年期间里，每年暑假出访美国的高校，包括Washington State University, University of Florida, Auburn University, University of Missouri, 与国外食品化学方面的同行探讨各种科研与教学问题。在2011年2月，带领自己的研究生张源园参加在加拿大温哥华举行的第62届太平洋渔业会议（The 62nd Pacific Fisheries Technologists Annual Meeting）,并且会议上学生论文报告获得二等奖。（见附件）。

课程主要参与人陶宁平在课程建设的三年期间里，积极与多国同行进行教学和科研交流，先后出访泰国、希腊、英国、日本参加学术会议或科研教学交流。课程主要参与人包斌，2011年3月和5月赴澳大利亚塔斯马尼亚大学进行教学培训4周。
三．课程负责人科研情况

课程负责人最有代表性的研究方向是利用光谱技术（包括近红外、中红外和拉曼）对食品和食品原料（如食用胶和油脂）的理化特性进行快速、无损检测。在光谱技术的应用研究方面，具有国际领先水平。课程负责人还在鱼皮明胶的提取上及流变性研究方面也做了一些工作。三年期间带领自己的团队发表10篇论文，其中7篇是SCI/EI论文，申请2项专利，并多次应邀在国内外重要会议上作学术报告。
1．近3年发表的代表性论文(*通讯作者)：
[1] Keqiang Lai, Yuanyuan Zhang, Rui Du, Fuli Zhai, Barbara A. Rasco, Yiqun Huang*. Determination of chloramphenicol and crystal violet with surface enhanced Raman spectroscopy. Sensing and Instrumentation for Food Quality and Safety, 2011，5, 19-24.

[2] Keqiang Lai, Fuli Zhai, Yuanyuan Zhang, Xichang Wang, Barbara A. Rasco, Yiqun Huang*. Application of surface enhanced Raman spectroscopy for analyses of restricted sulfa drugs. Sensing and Instrumentation for Food Quality and Safety, 2011, 5, 1-96.

[3] Fuli Zhai, Yiqun Huang, Chunying Li, Xichang Wang, Keqiang Lai*. Rapid Determination of Ractopamine in Swine Urine Using Surface-Enhanced Raman Spectroscopy. Journal of Agricultural and Food Chemistry, 2011, 59, 10023-10027.

[4] Fuli Zhai, Yiqun Huang, Xichang Wang, Keqiang Lai*. Surface-Enhanced Raman Spectroscopy for Rapid Determination of β-Agonist in Swine Urine. Chinese Journal of Analytical Chemistry, 2012, 40, 718-723.

[5] Rui Du, Keqiang Lai, Zhuqing Xiao, Xichang Wang, Yiqun Huang*. Evaluation of the quality of deep frying oils with Fourier transform near-infrared and mid-infrared Spectroscopy. Journal of Food Science, 2012, 77, C261-266.

[6] Yuanyuan Zhang, Keqiang Lai, Jinglie Zhou, Xichang Wang, Barbara A. Rasco, Yiqun Huang*. A novel approach to determine leucomalachite green and malachite green in fish fillets with surface-enhanced Raman spectroscopy (SERS) and multivariate analyses. Journal of Raman Spectroscopy, 2012, DOI 10.1002/jrs.4050.

[7] Yuanyuan Zhang, Yiqun Huang, Fuli Zhai, Rui Du, Keqiang Lai*. Analyses of Enrofloxacin, Furazolidone and Malachite Green in Fish Products with Surface Enhanced Raman Spectroscopy. Food Chemistry, 2012, 135, 845-850.

[8] 翟福丽, 黄轶群, 王锡昌, 赖克强*. 应用表面增强拉曼光谱技术快速检测尿样中的β-兴奋剂. 分析化学, 2012, 40, 718-723.

[9] 翟福丽, 赖克强, 张衍亮, 黄轶群*. 动物性食品中β-兴奋剂残留概述. 食品科学, 2011, 32, 351-356.
2．申请发明专利：

[1] 一种磺胺类药物的表面增强拉曼光谱检测法，专利号：CN102353665A

[2] 一种孔雀石绿的检测方法及应用，专利号：201210179713.X
四．获奖情况
[1] 课程负责人入选2009年上海市“东方学者”特聘教授。

[2] 食品化学课程(包括双语和全英文)获得2011年度上海市精品课程。

	2-1 课程建设参与人员（含参与授课的外校/籍教师、专家等）

	姓  名
	出生年月
	职  称
	专兼职情况
	在课程建设中的分工

	陶宁萍
	1968-08-21
	副教授
	专职
	主讲蛋白质以及指导实验

	包斌
	1967-07-12

	副教授
	专职
	主讲水分、碳水化合物以及指导实验

	衣杰荣
	1969-11-02
	讲师
	专职
	主讲碳水化合物以及指导实验

	刘源
	1979-03-20
	副教授
	专职
	主讲风味以及指导实验

	Barbara A Rasco
	1957-04-03
	华盛顿州立大学教授
	兼职
	主讲脂肪

	倪晔
	1976-12-25
	实验师
	专职
	准备实验以及指导实验


	三、课程建设总结报告

	3-1简述课程立项时的建设目标和规划
1. 建设目标
本课程为食品科学与工程以及食品质量与安全专业本科生的专业基础必修课程，以掌握食品化学的基本知识和研究方法以及相关专业词汇为主要目的。主要内容：食品材料（原料和产品）中主要成分的结构和性质；这些成分在食品加工和保藏过程中产生的物理、化学和生物化学变化；以及食品成分的结构、性质和变化对食品质量和加工性能的影响等。采用多种教学方法和手段，以学生为本，培养适应于食品领域的高级专业技术人才和国际性通用人才，为其在食品加工和保藏领域中较好地从事教学、研究、开发、生产和管理以及进行国际性交流与合作方面的工作奠定基础。全英文授课班在此基础上，通过采用各种教学手段和方式重点培养和锻炼学生运用英语进行学习、交流和科学研究的能力。
2. 建设规划
（1）本课程的主要建设内容和步骤
2009.11.-2010.7. 设计和规范教学文件，系统而全面地描述食品化学的教学内容，进一步完善教学大纲、PPT和习题等。针对全英文授课班，进行一整套英文版的教学管理文件的编写。

2010.9.-2011.1. 实现全英文授课班和其他班级的分级授课。全英文授课班尝试采用各种教学手段和方法给学生创造运用英文进行学习和交流的能力。

2011.2.-2011.7. 补充完善网络教学平台上的材料、信息。编写英文版食品化学实验讲义。

2011.9.-2012.1. 进一步完善英文版的教学管理文件。全英文授课班采用英文教材（包括实验指导书），英文考卷等。全部英文教学相关内容上网。
2012.2.-2012.7. 补充和完善食品化学试题库以及网上相关内容。总结教学改革经验，撰写教改论文。

2012.9.-2012.12. 进行总结和结题工作，申报教学成果奖
（2）聘请国外教师（专家）来华授课计划
在2010年秋和2011年秋，从美国各邀请1名以英语为母语的食品化学专家讲授两周左右的课程。这样可以增强与发达国家在食品化学教学上的交流与合作关系， 改进教学方法。飞机票、食宿等约需4万人民币， 部分经费由学校配套提供。

	3-2简述课程的目标完成情况和在建设期内采取的举措
1．完善了教学大纲、习题和PPT，并且课堂教学主要采用PPT授课。因为食品化学授课内容有一定的难度和深度，加上全英语教学，学生学习比较吃力，需要教师投入大量的时间和精力准备和丰富教学内容，采用各种图片和图表等，能直观地进行分析和讲解,以提高学生的学习兴趣。每次课开始将上节课重点内容进行复习和提问，帮助学生复习。讲授方式采用不断提问的方法，让学生勤于思考、加深印象和避免思想开小差。增加更多实际应用的例子，在条件允许的情况下，将一些食品或食品组分的样品带到课堂上来解释一些较难理解的概念、性质。例如对于油脂氧化酸败反应，可以用有油嚆味的高脂变质食品为例子，让学生从感观上对该概念有所了解，加深印象。

2．完全实现了全英文班与其他班级分级授课，并采用多元化教学方式授课。全英文课程为小班化授课，与学生互动效果较好。为提升学生专业英语的阅读、听、说能力，上课经常采用讨论的形式。为培养学生理论联系实际的能力以及独立思考和分析能力，本课程要求学生选择一个与食品化学相关的题目，进行文献检索、写总结报告、并在期末做presentation（课堂报告）宣讲，充分展示学生运用该课程的基本知识解决实际问题的能力以及英语水平，并对课堂学习的内容得到深化。
3．完善了全英文教学日历、考卷，补充了食品化学试题库等教学材料。补充完善了网络教学平台上的材料、信息。
4．充分发挥现有师资力量，采用分段授课。目前讲授食品化学的5位教师均拥有良好的英文基础条件，都有在国外教学或留学访问的经历，且参加食品化学的双语课教学。各位教师在学术研究中也各有所长，因此通过分段教学，让每位教师分担不同的教学章节，发挥每位教师的专业所长，使每章教学内容的讲授不仅理论扎实，而且教师可以结合自己的研究，把每个领域的最新研究成果、动态更好地体现在授课内容中。
5．分段考核与期末考核结合，督促学生学习：食品化学的学习本身难度较大，其中需要记忆的内容较多，包括食品组分的化学结构、特性以及所发生的化学反应、变化等，采用全英语授课时还需要掌握专业词汇，如果全部集中在期中和期末进行测试，一方面不利于学生复习，另外也使学生平时的学习比较松懈。为了督促学生平时抓紧时间学习，分段掌握所学知识点，对课程考核部分采用分段考核，减少期末考试所占比例。因为平时每个章节已经进行过测试，学生知道需要重点掌握哪些知识点，对自己知识点掌握的薄弱环节也有时间再进一步学习，并且对适应英语考试题也是有一定帮助。

6．从多方面鼓励学生学习。为了让学生掌握所学知识，一方面要严格要求学生，另一方面也需要从多方面鼓励学生学习，激发学习兴趣。让他们多一点“我要学”，少一点“让我学”。平时对他们在学习上取得的成绩多一些表扬，通过开展课堂抢答并记入平时成绩；布置一些开放性、奖励性的作业，鼓励学生自主复习课程内的内容和充分利用图书馆、网络等资源学习课程以外的内容。
7．聘请国外教师（专家）来华授课：邀请美国华盛顿州立大学Barbara A Rasco教授给学生讲授脂质这一章节，让学生充分感受美国教授的课堂授课方式，对食品化学教学的国际化程度起到促进作用。
总体课程建设目标完成良好，达到预期要求，教学效果良好，得到大部分学生的肯定和赞誉。


	3-3简述课程在建设周期内所取得的成果（含发表的教学研究论文等，教师、学生获奖等）
一．教研论文

1、陶宁萍、黄轶群、包斌、衣杰荣、倪晔、曲映红、刘源，食品化学课程建设实践与探讨，现代农业科技，2012,13,339-340.
2、包斌、衣杰荣、陶宁萍、黄轶群，食品化学双语教学的实践与探索，2011年高等教育发展与教学改革研讨会会议论文(ISTP)。
二．奖励称号

1、食品化学课程获得2011年度上海市精品课程。

2、2011年4月获上海海洋大学2009-2010年度实习教学先进集体；

3、包斌2010年获2009-2010学年上海海洋大学食品学院爱普奖学金(教师)二等奖。
4、包斌2012年获上海海洋大学教学成果一等奖（排名第二），项目名称：食品质量与安全专业实践教学模式的构建和应用。
5、陶宁萍2011年指导本科生论文“上海某高校学生营养配餐探索研究”获中国教育改革研究会优秀论文一等奖

	3-4简述课程建设在提高教学质量方面所取得的效果和特色（包括实际上课效果、教材选用情况、教学内容与方法的创新、课程教学特色、网络资源建设、考试考核的方法、国际化程度的提高等）
1. 实际上课效果
学生总体评价教学效果较好，以下是各位老师所得评价情况：
黄轶群老师学生评价：
学生评教成绩在90分以上，学生评价教师教学内容娴熟，思路清晰，表述清楚，重点突出，难点讲清，不照本宣科，讲述内容充实，信息量大，能根据教学内容合理使用各种教学手段，效果好，通过教师的讲授，提高了对课程内容的兴趣，掌握了本课程的基本理论和技能。
部分学生评语：

1.黄老师上课信息量大，准备充分，并且采取多种多样的教学方式，效果很好。
2.教学认真，教风严谨，注重言传身教，能够做到为人师表，教书育人。
3.很给力
4.教学注重方法，使学生受益匪浅。
5.课堂气氛活跃，信息量大
陶宁萍老师学生评价：
学生评教成绩在90分以上，学生评价教师教学认真，教风严谨，注重言传身教，能够做到为人师表, 采取多种形式的辅导答疑，解答耐心, 注意教学内容的前后衔接和知识的更新，重视与学生的交流，给予学生思考，联想，创新的启迪.
部分学生评语

1.教学认真，教风严谨，注重言传身教，能够做到为人师表，教书育人。
2. 对学生要求比较严格，我比较喜欢
3.挺好
4. 挺负责任的~ ~
5. 很好，上课与学生沟通

包斌老师学生评价：
学生评教成绩在90分以上，学生评价教师教风严谨，教学认真，注重言传身教，能够做到为人师表，能对课堂教学秩序有效管理，调动学生的情绪，课堂气氛活跃, 提供课外参考数目，并适时地对于学生的课外学习给与指导, 教学内容娴熟，思路清晰，表述清楚，重点突出，难点讲清，不照本宣科
部分学生评语:

1. 感谢老师一学期的指导
2. 这个大学里，难得的好老师，认真负责，不混日子，真想全评优秀！
3. 认真负责
4. 上课认真负责，教学多样化，课外知识丰富，促进学生的学习
5. 老师教风非常的严谨，做事一丝不苟，力求做到尽善尽美，对于考试的态度也非常的谨慎，希望做到绝对的公平公正公开
2．教材选用情况
全英文班每人配发英文原版教材Fennema’s Food Chemistry，4th ed, 2007. 这本非常权威的食品化学原版教材的各章节都是由在相关领域的著名专家学者撰写的，该书的特点是既涵盖食品化学各基础知识点，又包括食品化学领域的最新研究进展和发展趋势，在近十余年来，一直是北美各高校食品化学课的首选教材。选用英文原版教材不仅使得该课程的教学内容与发达国家食品化学课程的内容一致，而且给英文程度好、有机化学基础牢的学生创造良好的学习条件。另外，所选用的英文原版教材内容丰富，既适合给本科生作教材、也可以作为研究生的教材，而选上全英文班的绝大部分学生基础好、上进心强，将来继续深造的可能性很大，使用该教材可以使得这些学生在将来的高等食品化学教科书使用上有较好的连贯。 《食品化学》教材推荐参考教材为王璋等编写的《食品化学》，2009年7月第1版第13次印刷，该教材获全国普通高等学校优秀教材一等奖，为美国Owen Fennema 主编的Food Chemistry，3rd ed的翻译简装版，正好可以帮助学生理解英文原文教材。
3. 教学内容与方法的创新、课堂特色
食品化学的教学内容以食品主要成分（水分、碳水化合物、脂肪、蛋白质）为主线，阐明食品的组成、各成分的理化性质、结构和功能以及食品各成分在加工及贮藏中可能发生的各种化学变化，以及各主要成分相互间的作用等，使学生建立食品化学的整体理念。重点讲授食品在加工、贮藏过程中的物理、化学变化以及食品的色、香、味等；酶这一章内容全部放到“生物化学”中讲授，维生素、矿物质这两章内容全部放到“食品营养学”中讲授，避免重复；教学内容加大难度和深度，直接和美国知名大学食品化学授课内容相接轨，使学生了解国外课程体系的设置、教学理念以及教学手段和方法等。课堂上加强讨论、并要求学生就食品化学某一重要内容做presentation（课堂报告），在教学方法上引导学生理论联系实际，注重培养学生应用基础理论解决实际问题的思维习惯和创新能力。
4.网络资源建设、考试考核方法

在网络资源建设方面，使用学校的网络教学平台，把课程相关内容，包括教学大纲、教学日历、多媒体课件、参考文献、相关网站、作业习题等公布在网上，并及时发布各种课程通知。尽管没有充分利用网络教学平台与学生进行互动，但是上课时和学生互动效果较好，课后也安排固定时间给学生进行答疑，平时还利用电子邮件系统，与学生互通邮件，及时给学生解答疑难问题。

全英文授课班级采用分章节进行考试、再加期末综合考试的方式，并辅以一些课堂练习，不断地督促学生学习和加强巩固所学知识。食品化学的学习本身有一定的难度，其中需要记忆的内容较多，例如食品组分的化学结构、所发生的化学反应、变化等，采用全英语授课时还需要掌握专业词汇，如果全部集中在期末测试，一方面不利于学生复习，另外也使学生平时的学习比较松懈。为了督促学生平时抓紧时间学习，分段掌握所学知识点，对课程考核部分采用三至四个期中阶段考试、期末综合考试以及实验成绩相结合的形式；另外，为鼓励学生把课堂所学的内容与食品行业的现状相结合，深化所学的基本知识，提高学生分析问题的能力，还要求学生做term project（专题综述）, 包括选一个专题、 进行文献检索、写内容提纲，并在期末做presentation（课堂报告），这些都作为考核的一部分。
5．国际化程度的提高
上海海洋大学全英文授课班的教研梯队长期从事食品化学双语教学和课程建设，有一定的基础和较强的师资队伍，该梯队通过实践形成一套深受学生欢迎的双语教学最佳授课方式。全英文授课班是在双语教学的基础上，以学生为本，通过分级，从6-7个班约200名学生中选择30名左右的优等生进行全英语授课，给学生提供和创造更好地运用英语进行学习和交流的平台，使其成为对其它双语课程建设具有借鉴作用的示范课程。全英文班不仅在教材上使用英文原版教材，而且在教学内容和理念上尽量与国际接轨，加强课堂互动，注重培养学生的理论联系实际的能力，以及独立思考和分析能力，如要求学生做term project。另外，全英文班还邀请美国华盛顿州立大学Barbara A Rasco教授给学生讲授脂质这一章节，让学生充分感受美国教授的课堂授课方式，对食品化学教学的国际化程度起到促进作用。


	3-5简述课程存在的问题及不足、与目标规划对比未完成的部分，以及今后的改进措施
1、食品化学全英文班对大多数学生来说难度大，且该课的要求高，需要花费比一般课程多得多的时间和精力才能学好，因此选该课的学生在前两年不满预计的30人，但是第三年选该课的学生又过多，经调整后仍有40左右的学生。在将来的教学中如何控制选该课学生的数目问题，还需与教务处进一步沟通、协商。

2、全英文班的试验课目前还不能单独开设，全英文班的学生来自6-7个食品学科的不同班级，在同一学期给这么多班级开设试验课本身已经使得在资源、师资、时间调配等方面难度很大，如果另外给来自不同班级的全英文班的学生开设试验课，会造成更大的困难。可能的一个解决方法是让该班学生选择导师，直接进入导师实验室做相类似的化学试验，最好可以与毕业论文挂钩。

3、目前批改试卷还是采用各位老师各自批改自己讲授的章节。应建立完整的食品化学试题库，以实现满足未来课程考核的自动化、及时性要求。



	四、课程建设经费使用情况

	教委资助经费
	    4.0   （万元）
	合  计
	4.0（万元）

	学校配套经费
	    0   （万元）
	
	

	经 费 支 出 内 容
	金    额

	教学工作会议费、培训费、差旅费
	1.58万

	打印、复印费、办公用品
	0.7万

	版面费、图书
	0.39万

	聘请国外专家部分旅费
	0.83万

	专家评审费
	0.5万

	五、验收意见

	5-1课程负责人
本人承诺：表中所填内容均真实有效。
签 字：
日 期：


	5-2教务处意见
本课程已按要求完成了验收工作（验收专家组名单、专家验收意见和验收结论附后）。课程验收材料、验收结果等已于      年     月     日至     年     月     日在学校网站上公示。
负责人签字（盖章）：
日   期：


	5-3学校意见
主管校长签字（盖章）：
日   期：



	六、附件★

	6-1验收专家组名单（专家组可由3-5名专家组成，其中须包含3名以上校外专家和同行专家）

	姓  名
	所在单位
	职 称
	学科专业

	夏延斌
	湖南农业大学
	教授
	食品化学

	周培根
	上海海洋大学
	教授
	食品生物化学

	刘小鸣
	江南大学
	教授
	食品化学

	王燕
	湖南农业大学
	教授
	食品化学

	冯卫华
	仲恺农业工程学院
	副教授
	食品科学与工程

	6-2专家验收意见（可单独附页）


	上海海洋大学食品化学全英文授课班从2009年开始立项以来，经过课题组全体成员近三年的努力，完成了该课程建设的既定目标。在课程建设中，采用多种教学方法和手段，以学生为本，培养适应于食品领域的高级专业技术人才和国际性通用人才。采用英文原版教材，不仅使得该课程的教学内容与发达国家食品化学课程的内容一致，而且给英文程度好、有机化学基础牢的学生创造良好的学习条件，为他们将来继续深造打好基础；充分发挥现有师资力量，采用分段授课，每位教师分担不同的教学章节，发挥各教师的专业所长，使每章教学内容的讲授不仅理论扎实，而且教师可以结合自己的研究，把每个领域的最新研究成果、动态更好地体现在授课内容中；教学内容加大难度和深度，直接和美国知名大学食品化学授课内容相接轨，使学生了解国外课程体系的设置、教学理念以及教学手段和方法等；在教学方法上积极引导学生理论联系实际，注重培养学生应用基础理论解决实际问题的思维习惯和创新能力；较好地使用学校的网络教学平台，把课程相关内容，包括教学大纲、教学日历、多媒体课件、参考文献、相关网站、作业习题等公布在网上，并及时发布各种课程通知；在考核方式上也进行了一定程度的改革，采用分章节进行考试、再加期末综合考试的方式，并要求学生做term project（专题综述）和presentation（课堂报告）. 根据近3年的教学改革实践，食品化学英文授课班教学教学方法得以完善、教学质量也不断提高，受到学生欢迎和好评。希望进一步总结上海海洋大学食品化学课程建设经验，供兄弟院校参考。

验收结论：■通过        □不通过
专家签字：
验收日期：



附件2：

验 收 结 果 汇 总 表

学校名称（盖章）： 

	序 号
	课程名称（中文）
	课程名称（英文）
	负责人姓名
	是否通过验收

	1
	食品化学
	Food Chemistry
	黄轶群
	通过

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


教务处联系人：             ；  电话：              ；手机：              ；E-mail：               
填表日期：                   
1
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